
Toute une Histoire...

ORTHEZ,
LE MUSÉE JEANNE D’ALBRET

Immersion à l’époque médiévale... de
nombreux monuments et sites témoignent
de ce riche passé historique, bienvenue au
pays de Gaston Fébus.

Durée : 2h

ORTHEZ,
LA MAISON CHRESTIA

ORTHEZ,
LES ARÈNES DU PESQUÉ

ORTHEZ,
LE CHÂTEAU MONCADE

ORTHEZ, VISITE GUIDÉE DE LA
CITÉ MÉDIÉVALE

Remontez le temps en compagnie de
Jeanne d’Albret et de son fils Henri IV, au
rythme des évènements français et
béarnais. Traversez 500 ans d‘histoire en
Béarn !

Durée : 1h30

La vie de château à la cour de Gaston
Fébus... Il vous faudra gravir 141 marches
pour en connaître tous les secrets et
profiter d’une vue imprenable sur la ville et
les Pyrénées.

Une visite insolite alliant histoire et traditions.
Entrez dans l‘arène en passant par les
gradins, la piste et les torils.

Durée : 1h

Plongez dans l’univers du poète Francis
Jammes au fil de la visite guidée de sa
maison et des différentes expositions le
concernant.
 
Durée : 1h

De mai à septembre
Durée : 1h
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MONEIN,
L’ÉGLISE SAINT-GIRONS

Bienvenue dans le fief du vignoble du
Jurançon, dominé par la plus grande église
gothique du Béarn. Vous découvrez le village
qui se distingue par son double visage, son
coeur historique et ses quartiers.
Durée : 1h15

ARTHEZ-DE-BÉARN
LA CHAPELLE DE CAUBIN

LUCQ-DE-BÉARN,
ET SES HISTOIRES SURPRENANTES

MONEIN,
LE VILLAGE ET SON HISTOIRE

MONEIN,
L’ORGUE DE L’ÉGLISE
SAINT-GIRONS

Vous êtes dans la plus grande église
gothique du Béarn ! Après avoir monté 72
marches, la charpente majestueuse vous
accueille.
Durée : 1h15

La beauté de son buffet en noyer et la
puissance de cet orgue remarquable vous
transportent au fil de la visite.

Durée : 1h

Faites étape sur le chemin de Saint-Jacques
de Compostelle à la découverte d’un
véritable bijou de l’art roman. Son histoire et
ses particularités architecturales vous
invitent hors du temps.

Durée : 1h

Histoire et légendes surprenantes vous
embarquent tout au long de la visite, des
vestiges de l'ancienne abbaye bénédictine à
l'église St Vincent où des chapiteaux
sculptés du 12ème siècle côtoient des
retables, tableaux et peintures des 17ème et
18ème siècles.

Durée : 1h
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SAUVELADE,
DE L’ABBAYE À L’ÉGLISE

Découvrez l'ensemble hospitalier de
Lacommande avec l'église Saint-Blaise et la
sérénité du vaste jardin-cimetière. Une
expérience immersive qui vous fait voyager
à travers le temps et l'histoire.
Durée : 1h15

MOURENX,
LA VILLE NOUVELLE ET SON
HISTOIRE

Laissez-vous porter par l’histoire de ce
village sur le chemin de Saint-Jacques-de-
Compostelle. L'histoire de la construction de
l’abbaye et son église sont les témoins
majestueux d'un passé chrétien ancestral,
vous invitant à un voyage fascinant à travers
les âges.    
Durée : 1h

CASTÉTIS,
LE MOULIN DE CANDAU

LACOMMANDE,
SON HISTOIRE ET SA
COMMANDERIE

LABASTIDE-CÉZERACQ
LES OUTILS D’AUTREFOIS

Voyage dans l’histoire du plus grand
gisement de gaz naturel d’Europe.
Découvrez l'essor et la transformation de
cette ville, incarnant l'esprit pionnier et
l'énergie vibrante de ses habitants.
Durée : 1h30

De l’histoire du moulin à la démonstration
de mouture, vous partagez un moment
privilégié avec le propriétaire de ce moulin
privé du 16è s.
Durée : 1h

Rencontre avec un collectionneur
passionné, qui vous amène à la découverte
des métiers d’autrefois. Le passé revit sous
vos yeux émerveillés.
Durée : 1h
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ORTHEZ 
LA MANUFACTURE DE
BÉRETS

Laissez-vous guider dans les ateliers de
cette fabrique de linge basque traditionnel.
Plus de 100 ans d‘histoire à partager ! Vous
serez surpris par les superbes teintes de ces
tissus offrant une collection moderne,
colorée et de qualité.

De fil en aiguilles, laissez-vous charmer par
la découverte de la fabrication de ce couvre
chef 100% béarnais. Et oui, sachez-le, le
béret est à l’origine béarnais et non basque !
Durée : 1h

ORTHEZ
TISSAGE MOUTET

Du lundi au vendredi
Durée : 1h 

Toute une Histoire... de savoir-faire
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CASTÉTIS
LAIT P’TITS BÉARNAIS

MONEIN 
L’ATELIER DE L’OURS

Laissez-vous porter par l'histoire de Fanny et
Jean-Baptiste et les saveurs de leurs
fromages de vache, du pré aux salles
d’affinage.
Lors de la dégustation, leurs fromages
éveilleront vos papilles.

Durée : 1h

Vous partagez une expérience gustative
sucrée et salée, de la visite de l‘atelier
jusqu‘au moment de la dégustation.
Rémy vous dévoile tous les secrets de
fabrication (ou presque) de ses biscuits et
confiseries authentiques.

SAINT-MÉDARD
WHISKY LABARRÈRE 1773
Suivez les étapes de production qui donne
naissance à un whisky 100 % béarnais. La
visite se termine par une dégustation qui
permet d’apprécier les différentes
expressions du whisky, aux notes boisées,
caramélisées ou florales.
De avril à septembre
Durée : 1h30

Du lundi au vendredi
Durée : 45 min

BOUMOURT
BIÈRES AGRICOLES
L’ESBARIADE
Laurent et Serge, deux frères passionnés,
brassent des bières artisanales sur place,
avec des céréales cultivées à la ferme. Vous
dégustez une sélection de bières locales.

Durée : 1h30

NOUVEAUTÉS

NOUVEAUTÉS

Instants gourmands...
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Une expérience insolite et immersive  pour vous faire
entrer dans l’intimité des 60 vignerons.
Découvrez leurs secrets, leurs quotidiens, leurs
passions et les singularités du terroir Jurançonnais.
Participez à un parcours ludique et familial autour du
vin, entre amis ou en famille. Votre visite s’achève par
une dégustation de Jurançon : une occasion unique de
savourer ce vin royal, richesse de notre terroir... 
Durée : 1h45

Nouveautés 2026 

SAINT-MÉDARD
WHISKY LABARRÈRE 1773
Suivez les étapes de production qui donne
naissance à un whisky 100 % béarnais. La
visite se termine par une dégustation qui
permet d’apprécier les différentes
expressions du whisky, aux notes boisées,
caramélisées ou florales.
De avril à septembre - Durée : 1h30

BOUMOURT
BIÈRES AGRICOLES
L’ESBARIADE
Laurent et Serge, deux frères passionnés,
brassent des bières artisanales sur place,
avec des céréales cultivées à la ferme. Vous
dégustez  une sélection de bières locales.
Durée : 1h30

MAISON DES VIGNERONS DU
JURANÇON ET DEGUSTATION

L’HIVERNALE DU BERGER
Vivez une expérience authentique dans les vignes aux côtés d’un troupeau de brebis. Prenez le temps
d'échanger avec deux passionnés, le vigneron et l'éleveur, qui vous raconteront leur travail en
harmonie avec la nature. La visite se conclut par un moment de convivialité : une dégustation
commentée de vins de Jurançon, accompagnée d'une généreuse planche de charcuteries et fromages
de brebis locaux.
De octobre à mars - Durée : 3h

Coeur de Béarn

A VOTRE ÉCOUTE

Cécilia est votre interlocutrice privilégiée pour préparer votre journée.

05 59 12 30 40

contact@coeurdebearn.com


	Groupes 2026
	À LA  CARTE

	Toute une Histoire...
	ORTHEZ, LE MUSÉE JEANNE D’ALBRET
	ORTHEZ, VISITE GUIDÉE DE LA CITÉ MÉDIÉVALE
	ORTHEZ, LE CHÂTEAU MONCADE
	ORTHEZ, LES ARÈNES DU PESQUÉ
	ORTHEZ, LA MAISON CHRESTIA

	Groupes 2026
	À LA  CARTE

	Toute une Histoire...
	MONEIN, L’ÉGLISE SAINT-GIRONS
	Vous êtes dans la plus grande église gothique du Béarn ! Après avoir monté 72 marches, la charpente majestueuse vous accueille.
	Durée : 1h15

	MONEIN, LE VILLAGE ET SON HISTOIRE
	Bienvenue dans le fief du vignoble du Jurançon, dominé par la plus grande église gothique du Béarn. Vous découvrez le village qui se distingue par son double visage, son coeur historique et ses quartiers.
	Durée : 1h15

	MONEIN, L’ORGUE DE L’ÉGLISE SAINT-GIRONS
	La beauté de son buffet en noyer et la puissance de cet orgue remarquable vous transportent au fil de la visite.
	Durée : 1h

	ARTHEZ-DE-BÉARN LA CHAPELLE DE CAUBIN
	Faites étape sur le chemin de Saint-Jacques de Compostelle à la découverte d’un véritable bijou de l’art roman. Son histoire et ses particularités architecturales vous invitent hors du temps.
	Durée : 1h
	Histoire et légendes surprenantes vous embarquent tout au long de la visite, des vestiges de l'ancienne abbaye bénédictine à l'église St Vincent où des chapiteaux sculptés du 12ème siècle côtoient des retables, tableaux et peintures des 17ème et 18ème siècles.
	Durée : 1h


	Groupes 2026
	À LA  CARTE

	Toute une Histoire...
	LACOMMANDE, SON HISTOIRE ET SA COMMANDERIE
	SAUVELADE, DE L’ABBAYE À L’ÉGLISE
	MOURENX, LA VILLE NOUVELLE ET SON HISTOIRE
	CASTÉTIS, LE MOULIN DE CANDAU
	LABASTIDE-CÉZERACQ LES OUTILS D’AUTREFOIS

	Groupes 2026
	À LA  CARTE

	Toute une Histoire... de savoir-faire
	ORTHEZ TISSAGE MOUTET
	Laissez-vous guider dans les ateliers de cette fabrique de linge basque traditionnel. Plus de 100 ans d‘histoire à partager ! Vous serez surpris par les superbes teintes de ces tissus offrant une collection moderne, colorée et de qualité.
	Du lundi au vendredi Durée : 1h

	ORTHEZ  LA MANUFACTURE DE BÉRETS
	De fil en aiguilles, laissez-vous charmer par la découverte de la fabrication de ce couvre chef 100% béarnais. Et oui, sachez-le, le béret est à l’origine béarnais et non basque ! Durée : 1h
	Cécilia est votre interlocutrice privilégiée pour préparer votre journée.
	05 59 12 30 40
	contact@coeurdebearn.com



	Groupes 2026
	À LA  CARTE

	Instants gourmands...
	CASTÉTIS LAIT P’TITS BÉARNAIS
	Laissez-vous porter par l'histoire de Fanny et Jean-Baptiste et les saveurs de leurs fromages de vache, du pré aux salles d’affinage. Lors de la dégustation, leurs fromages éveilleront vos papilles.
	Durée : 1h

	MONEIN  L’ATELIER DE L’OURS
	Vous partagez une expérience gustative sucrée et salée, de la visite de l‘atelier jusqu‘au moment de la dégustation. Rémy vous dévoile tous les secrets de fabrication (ou presque) de ses biscuits et confiseries authentiques.
	Du lundi au vendredi Durée : 45 min

	SAINT-MÉDARD WHISKY LABARRÈRE 1773
	BOUMOURT BIÈRES AGRICOLES L’ESBARIADE
	Laurent et Serge, deux frères passionnés, brassent des bières artisanales sur place, avec des céréales cultivées à la ferme. Vous dégustez une sélection de bières locales.
	Durée : 1h30
	Suivez les étapes de production qui donne naissance à un whisky 100 % béarnais. La visite se termine par une dégustation qui permet d’apprécier les différentes expressions du whisky, aux notes boisées, caramélisées ou florales. De avril à septembre Durée : 1h30
	Cécilia est votre interlocutrice privilégiée pour préparer votre journée.
	05 59 12 30 40
	contact@coeurdebearn.com



	Nouveautés 2026
	Coeur de Béarn
	L’HIVERNALE DU BERGER
	Vivez une expérience authentique dans les vignes aux côtés d’un troupeau de brebis. Prenez le temps d'échanger avec deux passionnés, le vigneron et l'éleveur, qui vous raconteront leur travail en harmonie avec la nature. La visite se conclut par un moment de convivialité : une dégustation commentée de vins de Jurançon, accompagnée d'une généreuse planche de charcuteries et fromages de brebis locaux.
	De octobre à mars - Durée : 3h

	SAINT-MÉDARD WHISKY LABARRÈRE 1773
	Suivez les étapes de production qui donne naissance à un whisky 100 % béarnais. La visite se termine par une dégustation qui permet d’apprécier les différentes expressions du whisky, aux notes boisées, caramélisées ou florales.
	De avril à septembre - Durée : 1h30

	BOUMOURT BIÈRES AGRICOLES L’ESBARIADE
	Laurent et Serge, deux frères passionnés, brassent des bières artisanales sur place, avec des céréales cultivées à la ferme. Vous dégustez  une sélection de bières locales.
	Durée : 1h30

	MAISON DES VIGNERONS DU JURANÇON ET DEGUSTATION
	Une expérience insolite et immersive  pour vous faire entrer dans l’intimité des 60 vignerons. Découvrez leurs secrets, leurs quotidiens, leurs passions et les singularités du terroir Jurançonnais. Participez à un parcours ludique et familial autour du vin, entre amis ou en famille. Votre visite s’achève par une dégustation de Jurançon : une occasion unique de savourer ce vin royal, richesse de notre terroir...
	Durée : 1h45
	Cécilia est votre interlocutrice privilégiée pour préparer votre journée.
	05 59 12 30 40
	contact@coeurdebearn.com





